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RESTAURANT RUMMELIG
MENUERNE

AN 1

2RETTER»S,-
»RETTER 450,-
4 RETTER 495,

MIN, 20 KUWERTER
(ER T UNDER 20 GASTER ERDET MULTIGT AT VAELGE RETTER FRA AFTENMENU I RESTAURANT EN)

FORRETTER

VARMRPGET FARPSK LAKS
SERVERET MED RYGEOSTCREME, SYLTET FENNIKEL, CITRON, HANDPILLEDE REIER &
GRPNNE ASPARGES

RIMMET KAMMUSLINGER

SERVERET MED RPGET BROCCOLICREME, oﬂMDITé, (IMEVINAIGRETTE, SYLTEDE £BLER
& JRREDROGN
+ KR. 55,-

PANI PURT MED RPRT QRRED
GRASK YOGHURT, LIME & PURLPC SERVERET MED SYRNET KERNEMALK, SYLTET MAIROE,
RADISSER & SYLTEDE GRYNNE ASPARGES

CEVICHE AF TORSKEFISK
MED YUZO, AGURK, CHILT, ROD GRAPE, AVOKADOCREME & PONZUSAUCE

CREMETBLOMKALSSUPPE
MED RAMSLPGSOLTE, KYLLINGESOUEELE, SPRYD KYLLINGESKIND & BRINDKARSE

KYLLINGETERRINE
MED SYLTET FORARSLIG & SKINKE FRA CERU HERTIL SERVERES BNNEMUSH MED
SPIDSKOMMEN & GRIILLEDE GRINTSAGER I ABLEEDDIKE & ¢KOLOGISK RAPSOLTIE

SORTFODSSKINKE
MED BURATA, BASTILIKUM, RISTEDE MANDLER, HPVIET TRYFFELPICORINO
& DEHYDREREDE BLOMMETOMATER
+KR. 55,—
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RESTAURANT RUMMELIG
HOVEDRETTER

CRILLET FARSERET KYLLINGEBRYST
MED GRILLET SPIDSKAL, #HAVGUS, SYDE BEDER I CIDER, KPRVELSAUCE,
TEGT HVIDIPGSPOLENTA & FRISKE URTERTIMIANSTEGT

KALVECULOTTE (SOUS VIDE)

MED ROSMARINKARTOFLER, SMPRSTEGCT € GULERPDDER, SELLERTIPURE,
SKALOTTELPG I BALSAMICO SAMT SAUCE AROMAT IK

GLBRATISEREDE OKSEHALER

SERVERET MED LET KARTOFFELPURE, SPRIDE (96, SMPRSTEGCT € PASTINAKKER,
SYLTEDE RIBS & SKYSAUCE MED URT ER

ROSASTEGCT OKSEMPRBRAD
MED HIVIET ANDELEVERSMPR, BAGT € JORDSKOKKER, PURE, ASPARGESBROCCOLT,
SMPRSTEGCTE KARTOFLER MED LPVSTIKKE & PORTVINSGLACE
+ KR, C5,-

ROSASTEGT KRONDYRRYG
SERVERET MED SMPRRISTEDE SVAMPE, SODE€ RDBEDER I BALSAMICO, Puﬂé,
SENNEPSSAUCE, SYLTEDE TYTTEBRAR & HVIDE KARTOFLER
+ KR. 65 ,—

CIDER & ANIS BRAISEREDE SVINEKABER
SERVERET MED RODFRUGTMOS, STEGTE BIGEHATTE, KRYDDERBAGT BUTTERNUTSQUASH,
SYLTEDE SKALOTTELPG & SKYSAUCE FRARETTEN

BAGT KUlMULE

MED PERSILLESMPR SERVERET MED HVIDE KARTOFLER, RREDROGN
SAMT ERIKASSE MED SELLERT, PORRE & FENNIKEL
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DESSERTER

HVID CHOLADE BROWNIE
MED VALNGDDER HERTIL HAVENS BAR, VANILIEIS, NOUGATINE & SALTKARAMEL

BLOMMETERTE MED MARCIPAN
HERTIL SPD MADEIRA, BLOMME CHUTNEY, CREME ANGLATISE & TPRREDE BLOMMER

RUMMELT’ S OSTEBORD

- MIN 10 FORSKEILLIGE DANSKE & UDENILANDSKE OSTE, KNEKBRYD
& HIEMMELAVET TILBEHIR
+ KR.50,-

PROEFITORELES MED SOLBARCREME
MEDAHORNSALTKARAMEL, FRISKE SOLBLAR FRA HAVEN, SOLBARSORBET,
SOLBLERCULIS & MANDELKROKANT

KASTANIE & PEANUTBUTTER FUDGE CAKE

SERVERET MED SORBET, SYLTET ANANAS, ANANASSIFON
& HVID CHOKOLADESAUCEMED KARDEMOMME

AEBLETRIFFLT
MED MASCAPONEVREME, #HASSELNSDMUSLT, SOLBARCULLIS & SALTKARAMEL

KARAMEL & ANIS POCHERET PARE

HERTIL VERBENASUKKER, HIEMMELAVET VANILIEPARFALT, HASSELNGD,
CREME ANGLAISELIME

(IME CHEESECAKE

MED PASSTIONSGELEHERTIL SYLTEDE SKOVBAR, KONDENSERET MALK,
INGEFERCRUMBLE & PASSTIONSFLODE
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