
Hovmesteren frokostbord
Serveres af 2 omgange

Karrysild med kapers, rødløg og smilende æg
Rødspætte filet med remoulade

Grønne asparges med æggevinaigrette

Hønsesalat med bacon og champignon
Lune frikadeler med agurkesalat 

og creme fraiche dressing

298,- pr. person

Frokostkort

Smørrebrød

Fisk og skaldyr
 
 

Karrysild        96
Med kapers, æbler, rødløg, smilende æg  og dild

 
Marineret sild     96
Med kapers, løg, smilende æg og dild

 
Kryddersild      96
Med kapers, rødløg, smilende æg dild og peberrod

 
Silde tallerken    156
Karrysild, kryddersild og marineret sild
serveres med kapers, æbler, rødløg 
smilende æg, dild og peberrod

Æg og rejer      115
Smilende æg, søkogte rejer, radiser, 
mayonnaise, dild og citron

Rødspættefilet    149
Smørstegt rødspættefilet, remoulade, dild og citron

Rødspættefilet med rejer   169
Smørstegt rødspættefilet, søkogte rejer 
mayonnaise og citron

Lakserillette       148
På surdejsbrød og med sprød salat

Vegetar

Avocado      115
På ristet rugbrød, med smilende æg, langtidsbagte tomater, 
krydderurtcreme, sesam og karse

Tilkøb af søkogte rejer   39

Kød
Hønsesalat med bacon    109
Kyllingekød vendt i cremet dressing, med svampe, kapers, agurkesalat, 
bacon og urter

Roastbeef     119
Med ristet løg, pickles og frisk høvlet peberrod

Ost og dessert
Tre slags ost med sprødt og sødt     110
Gâteau Marcel med solbærrom is     110
Creme brulée     95
Tre kugler hjemmelavet is, efter dagens udvalg  95

Café gourmand
Kaffe/te og tre søde sager

125

Til børn

Rødspættefilet      139
med remoulade og pommes frites

Til dessert
To kugler vaniljeis

Kontakt os for information om indhold af allergene ingredienser i vores retter

Burger eller vegetar burger    168
Ved fremvisning af medlemskort    148
Hakket oksekød eller bøf af ærteprotein, Vesterhavs ost,  
agurkesalat, rødløg, salat, langtidsbagt tomat,  
royal dressing pommes frites og mayonnaise eller 
chilimayonnaise


