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Tarte Flambée

En tarte flambée er en traditionel elsassisk ret, ogsa kendt som
“flammekueche” pa tysk. Det er en slags fladbredspizza som bages
hurtigt ved hej temperatur i en special ovn, hvilket giver den en
sprod og let braendt kant. Den kan nydes som snack til drinks eller
som forret.

Aftenkort

Forretter

Hvide asparges 149,-
med sauce mousseline

Tilvalg af rejer +49,-
Tun ceviche 155,-

af Hamachi tun med lime, mango, chili og koriander

Tarte flambée med peberbacon og log 85,- Toast Skagen 148,-
Tarte flambée med gedeost og porre 85,- Sekogte rejer med cremet dressing, dild, kervel og erredrogn
Fransk rort oksetatar af okseinderlar 95,-
med krydderurtemayonnaise og cremet aggeblomme
L ‘e
Hovedretter 199,-
For sejlklubbernes medlemer 179,-
Alle hovedretter serveres med en blandet grensalat, en sauce og en kartoffel efter eget valg. Veelg derefter din onskede side order
Moules mariniéres Kartofler, saucer og dips
hvidvins dampede blamuslinger med urter i julienne Sm kartofler eller pommes frites
Stegt kalvecuvette - ca.150 gr.
med krydderurter/hvidlggssmor Bearnaisesauce, pebersauce, skysauce, aioli,
Ribeye - ca.300 gr. (tilleg 100,-) mayonnaise chili mayonnaise, remoulade
Velg mellem red, medium og gennemstegt eller tatarsauce
Helstegt slethvar (tilleeg 100,-) )
Serveret med brunet smor, kapers og citron Garniture
i \ Lune gronne benner vendt med cherry tomater ~ 45,-
Fransk rort oksetatar af okseinderlar Basquaise (peberfrugt/log kompot) 45,
med krydderurtemayonnaise og cremet seggeblomme 9 p 51708 p _ ’
Sommer gront vendt med smer og persille 45,-
Stegt kyllingebryst
Vegetar bof
E 8 i
7 )
Burger 168,-
For sejlklubbernes medlemer 148,-

Hakket oksekod eller vegetar bof af aerteprotein
Vesterhavs ost, agurkesalat, rodlog, salat,
langtidsbagt tomat, royal dressing,

pommes frites, mayonnaise og chilimayonnaise

Ost og dessert

3 slags oste 110,-
Med sedt og sprodt

Hjemmelavet is 75 -85-95,-
Sperg serveringspersonalet om dagens udvalg
Serveres med friske baer og mandler

Affogato 85,-
Espresso shot med vanilje is

Creme brulée 95,-
Marinerede jordbzr med vanilje is 95,-
Café gourmand 125,-

Kaffe/te og tre sode sager

Social dining

Sma anretninger serveres som deleretter.
Skal bestilles til hele bordet
(born undtaget)

Hvide asparges med mousseline sauce
Tarte flambée med peberbacon og log
Fransk rort oksetatar

Kalvecuvette
Lune gronne bonner vendt med cherry tomater
nye kartofler vendt med persille og smor
gron salat
bearnaise sauce

Marinerede jordbzr med vanilje is

398,- pr. person
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Kontakt os for information om indhold af allergene ingredienser i vores retter



