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VALG1FORRET

Forretterne kommer anrettet pa flot porcelzenstallerken.
Der serveres hiemmebagte brad, pesto og gammeldags kernet smar fil alle forretter.

1.
Tempereret hellefisk, handpillede rejer,
grillet citronmayo, @rteskud og spradt.

2.
Rimmet torsk svebt i seranoskinke,
hagte sommerurter, syrnet flode, krydderurter.

3.
Roget okseinderldr fra Fangslagteren,
ramslggspesto, bagte sommerlag, sprad hvede.

4,
Kyllingebryst fra hopballe molle, grillet blomkal,
gran creme, sprade urter, sprad gront.

5.
Lys fiskecremesuppe, handpillede rejer,
persillebagt sommergront, urteolie.

6.
Kold fisketallerken med értidens fisk
og skaldyr (efter s&son).

1
Kold tapastallerken med div. charcuteri,
pestoer, syltet gront (efter s&son).
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VALG 1 HOVEDRET

Hovedretten kan anrettes pa tallerken, fade, eller som buffet.

8.

Helstegt oksemarbrad, gran peber, frisk timian.
Nye smé kartofler, krydderurter, smar, havsalt.
Bagte log, glace, rosmarin.
Gulergdder og bagehatte i sprad teerte.
spidskalssalat, bagte sma tomater, knust ost.
Cremesauce, grillet peber.

9.

Krydderstegt kalvemgrbrad.
pommes anna med timian.
Spidskalssaute, svampe og sma tomater.
Rodfrugtepure, brunet smr og ristede ngdder.
Gulerod med top, havsalt, &bleeddike.
Rodvinsglace.

Gron salat med s&sonens friske urter.

10.

Duet af konfiteret bryst og kalvetykstegsfilet.
knuste kartofler, hvidlag, persille.
Fordrskal i saute, rodlag, forarslog.
Blomkalspure, grent, nadder.

Salat med frisk spinat, bagte urter, spradt.
skysauce med svampe og hvidlgg.

1.
Kyllingebryst fra Hopballe mglle og konfiteret [ar med BBQ.
Ristede sma kartofler med persillesmr.
Bagt forarsgront.
Spinatflan.
sauce supreme med fine urter.
Grov salat, saltet agurk, mandler.
Rabarberkompot.
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VALG 1 DESSERT

Desserten skal anrettes pa tallerken.

12.
Chokobund, karamel og hvid chokolade,
syltede ber og hindbaersorbet.

13.
Citronteerte, breendt marengs,
friske beer, lemonsorbet og vanilleis.

14.
Creme brule, friske bar,
karamelslor, vanilleis med blade nougat.

15.
Keernemalks panna cotta, vanillesyltede ber, sprad kage
Marzarin, crumble, skum, krystaliseret chokolade.

16.
Iskold melonsuppe, beer, vanilleis
Fragilite, hasselngdder, karamel, orange.

17,
4 gode oste, hybenkompot,
syltede ngdder, knaekbrad, smar.
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