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KAMMUSLINGER & BROCCOLT

RPGET BROCOLICREME - RREDROGN - SYRLIG SAUCE - SKOVSY s
+ KR.55,—
—
DANSKE HVIDE ASPARGES
POCHERET ¢KO AG - SPRID KYULINGESKIND - PROSECCOSKUM - RADISSER - SPIRER
+KR. H5,-

KOLD KRYDRET GAZPACCIO (VEGGIYE)

AGURK - GRILLET PIMENT - MILD CHILTIOLTE - SYLTET #YTTEOST

CONFITERET SVINEBRYST
KIMCHI PEBER SAUCE — RUSTIK RODFRUGTMOS — SPIDSKAL - VESTERHAVSOST

GRIILET TUN

ERTE FRANCAISE - BRUNET SMPRSAUCE - NYE DANSKE KARTOFLER -
SVITEDE RAMSLPGSKAPERS - GULERPDDER & ANANASMYNTE
+ KR.50,—-

RIBEYE AF DANSK KeDKVAG

DANSKE JORDBAR - GRILLEDE GRINNE ASPARGES - BAANERETTER
POCHEREDE BEDER - SAUCE AROMATIK - NYE KARTOFLER | FISKEFILET MED FRITTER

+50'— BIRNELURGER MED FRITTER

RUMMELTL’S OSTERBORD SPROD KYLLING MED FRITTER

MIN. 10 FORSKELLIGE DANSKE & UDENLANDSKE OSTE - KR.125,- PR.RET
KNEKBRSD - HIEMMELAVET TILBEHIR
+ KR.50,-

KOLDSKALSKAGE

MED MANDELBUND - RABARKOMPOT - HIVIET HVID CHOKOLADE - #YLDEBLOMSTIS




